Tfe & Comeldung

Info und Kartenvorverkauf bei den Winzern der
Buschenschankgemeinschaft Krustetten!
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Veranstaltungsort: Weingérten der Lage Eichbiihel, A-3508 Krustetten
Geniigend Parkplatze am Ortsende (Richtung Hollenburg) vorhanden!
GPS-Koordinaten: 48.36822°N 15.66297°E
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Samstag, 19. August 2017 | ab 16.00 Uhr

In den Weingérten der Lage Eichbiihel bieten die Winzer
bei einem Fest mit wunderbarer Stimmung ihre besten
Weine gemeinsam mit traditionellen Schmankerln vom
Buffet.

Musikalisch unterhalten werden Sie ab 18.00 Uhr durch die
Musikkapelle Paudorf danach kann man den Abend gemiitlich
bei Jazz mit der Borderland Dixieband ausklingen lassen.

Von der Panoramaweinbar bietet sich ein wunderbarer

Ausblick auf das Donautal und Stift Gottweig!

Eintritt: € 15,- (Abendkassa)
inkl. Buffet mit Schmankerl

5. Kustetbuer O ing erbranch

Sonntag, 20. August 2017 | 11.00 - 14.00 Uhr

Mitten in den Weinbergen mit wunderschonem Ausblick
bieten die Krustettner Winzer ihre besten Weine zu einem
exklusiven Weinherbstmenii. Kulinarisch verwohnt Sie das
Flieger Catering aus St. Pélten. Begleitet wird der Brunch
von schwungvoller Musik des ,,Danube Swing Orchestra”!

Preis: € 75,- pro Person (Einlass nur mit Reservierung)
inkl. Menti, Getranke, Aperitif & Krustettner Weine

O)Nerii

Karotten-Marillencremesuppe

mit Tartare von getrockneten Marillen
saure Karotte & Forellenkaviar

Duett vom Kalb
gerducherte Kukuruzcreme & Eierschwammerl

Saiblingsfilet vom Haimel
Waldstaudekorn-Eierschwammerlrisotto

Waldstaudekorn-Eierschwammerlrisotto

mit Bergkise

Salatbuffet

Schoko-Nusskuchen
Apfeltiramisu & Zitronensorbet
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