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einer einzigen Gemeinde, ausschliefSlich traditionelle

Ernte und Pressung der zugrundeliegenden Trauben in /

Flaschengdrung, mind. 30 Monate auf der Hefe 4Gy,
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Ernte und Pressung der zugrundeliegenden
Trauben in einem einzigen Bundesland,
ausschliefSlich traditionelle Flaschengdrung,

mind. 18 Monate auf der Hefe Rese 0
I'pe '@hﬁf-{o‘
Ernte der zugrundeliegenden Trauben in
einem Bundesland, alle Methoden zur
Sekterzeugung sind erlaubt, mind.
9 Monate auf der Hefe
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Die einzelnen Stufen umfassen weitere
qualitdtssichernde Standards. Dazu gehéren

die Arbeit im Weingarten, Erntekonditionen,
Schtitthohe, schonende Pressung und Ausbeutesatz.



